DURANDIERE

Alkohol: 12.4 Vol %

Trinkbar ab: sofort

Optimale Reife: - 2035
Restzucker: 0,9 g/1
Bewirtschaftung: Biologisch
Ausbau: Barrique (gebraucht)
Boden: Kalkmergel
Besonderes: Minimal geschwefelt |
ungeschoént | unfiltriert
Dekantieren: 1

Vergarung: Spontan | Naturhefe
Verschlussart: Naturkork
ManVuin®: Ja

Schwefel: Ja

Schoénung: Keine

pH-Wert: 3.58

0,75l
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www.weinhalle.de

Saumur rouge »Clos Durandiere«
Etienne Bodet & Bodet-Herold

»Clos Durandiére« wurde zum Zeitpunkt optimaler phenolischer
und aromatischer Reife gelesen. Etwa ein Drittel der Trauben kam
mit Stiel und Stengel in den Most. Im Vertrauen auf die
Gesundheit seines Leseguts und die Qualitat der Tannine in den
Beerenschalen hat Etienne wahrend der Garung mit den
naturlichen Umgebungshefen nicht eingegriffen. Aromen und
Tannine wurden also nur vom sich bildenden Alkohol und der
Weinsaure, unterstutzt von der durch die entstehende
Kohlensaure hervorgerufene Bewegung im Most aus den
Beerenschalen ausgeldst. Zur Reifung kam der junge Wein fir
zwei Jahre in gebrauchte Barriques, in denen vorher bei Clos
Rougard der legendare »Le Bourg« lagerte. Zur Entwicklung
erster sekundarer Aromen blieb er anschlieBend ein weiteres Jahr
zunachst im Tank, dann in der Flasche im naturlich temperierten
Keller unterm familidren Schloss. Auf den ersten Schluck
beeindruckt »Clos Durandiere« durch seine Ausgewogenheit
zwischen Aromen, Tanninen, Saure und Alkohol - unabdingbare
Voraussetzung fur groBen Wein. Eleganz und Prazision
bestimmen seine Erscheinung. In der Nase dunkle Waldbeeren,
Pfingstrose, geraucherter Speck, den Geschmack tragen
geschliffene, saftige Tannine in einen lang anhaltenden Abgang.
Die von Etienne angestrebte Komplexitat zeigt sich in tiefgrindig
dunkelwurzigen Noten. Mit seiner beeindruckend vertikalen
Strahlkraft, seiner handwerklichen Perfektion und seinem
souveranen Understatement ist »Clos Durandiére« des jungen
Etienne Bodet schon heute ein groBer Wein, der Uber Saumur
hinaus in den kommenden Jahren Geschichte schreiben wird.



