Alkohol: 12.5 Vol %

Trinkbar ab: sofort

Optimale Reife: - 2028
Restzucker: 2,7 g/1
Bewirtschaftung: Biologisch
Ausbau: Edelstahl | Holz

Boden: Tuff | Kalk

Besonderes: Freie SO2 8 mg/L | keine
onologischen Eingriffe |
Vergarung: Spontan & Reinzucht
Verschlussart: Diam 5
ManVuin®: 1

Schoénung: Filtration

pH-Wert: 3,1

0,75l
FLR23104

www.weinhalle.de

Crémant de Loire Rose »Aerlin«
Etienne Bodet & Bodet-Herold
AuBergewodhnlicher Crémant eines Winzers, der sein Handwerk in

den besten Hausern der Champagne gelernt hat. Eine
ausfuhrliche Beschreibung folgt.



