»Saint Francois« blanc Vin de France

Domaine Myrko Tepus

Als ganze Trauben mit Stiel und Stangel abgepresst, in Edelstahl
vergoren, anschlieBend in 350l-Fassern lange auf der Feinhefe
ausgebaut.

WeiBwein mit typisch mediterranem Mundgefuhl. Weich und
flllig, aber ungewohnlich tiefgrindig und anspruchsvoll. Seine

. e saftige Struktur wirkt saurearm, spllt aber straffe mineralische
—IERISIS—

Lange und viel Textur in den Mundraum. Da beherrscht jemand
MINT FRANGOIS sein Metier. Perfekt eingebunden das feine Holz des Fasses. Der
e Wein  spurbar entspannt, trotzdem voller Spannung.

—— Durchdringend frisch, vorbildlich leicht im Alkohol, rassig im
- TrinkfluB, bissig und salzig in prasenter Mineralitat. Ein WeiBwein,

den jeder versteht, obwohl er machtig anspruchsvoll agiert. Der
perfekte Gemuse-Begleiter, zur Sommerkuche, frischem Seefisch
und auch solo getrunken eindrticklich im Erlebnis.

Alkohol: 12.5 Vol %

Trinkbar ab: sofort

Optimale Reife: - 2025+
Restzucker: 0.4 g/1
Bewirtschaftung: Biodynamisch
Ausbau: Edelstahl | Holz
Boden: Kalkmergel
Besonderes: Naturwein | Keine
onologischen Zusatzen | ungeschont |
minimal im Schwefel
Dekantieren: 1

Vergarung: Spontan | Naturhefe
Verschlussart: Naturkork
ManVuin®: Ja

Schwefel: Ja

Schoénung: Keine

pH-Wert: 3,25
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