»Délice de Coing« (Quitten-Aperitif)

Aromatiques du Larzac

DELICE
E COING

Le Délice de Coing ist ein Aperitif, der durch die Mazeration von
Quitten hergestellt wird, die auf den Hochebenen des Causse du
Larzac und in seinen Talern geerntet werden.

Er verfuhrt mit dem intensiven, unverwechselbaren Duft frischer
Quitten, abgerundet durch eine feine, wirzige Note.

GenieBen Sie ihn gut gekdhlt als Aperitif oder als késtliche

Begleitung zu Desserts.

Alkohol: 15 Vol %
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