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Alkohol: 13 Vol %

Trinkbar ab: 2026 -2032+
Restzucker: 0,4 g/L
Bewirtschaftung: Biodynamisch
Ausbau: Barrique (gebraucht)
Boden: Kalkmergel
Besonderes: Minimal geschwefelt |
unfiltriert gefullt

Dekantieren: 1

Vergarung: Spontan | Naturhefe
Verschlussart: Naturkork
ManVuin®: 1

Schwefel: 1

pH-Wert: 3.33
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Bourgogne Cotes d'Auxerre »Corps de
Garde« Blanc
Domaine Goisot

Goisots Weine sind flUr ihre fast magische Reinheit bekannt, die
nicht von der Art der Weinbereitung gepragt ist, sondern von
einem Anbau drauBen im Weinberg, der sich respektvoll
gesundem Lesegut und dem Charakter des Bodens widmet, von
spontaner Garung, vor allem aber von viel Zeit im kleinen
gebrauchten HolzfaB auf der Feinhefe. »Corps de Gard« ist
Chardonnay von einer kalkigen Parzelle, der seine noble Frische
und seidige Textur in salzig agierende Mineralitat einer
aromatischen Komplexitat zu hillen versteht, die diesen Wein zur
Koryphae seiner Preisklasse macht. Da tun sich weitaus teurere
weiBe Burgunder schwer dagegen. Er entsteht in einem uralten
Gewolbekeller unter dem Weingut, der einstmals den Wachen
des Dorfes vorbehalten war, den »Corps de Gardex.

Goisots Weine besitzen legendare Alterungsfahigkeit. Dieser
edle Chardonnay aus groBem Jahrgang entwickelt Uber viele
Jahres ein exotisch nobles Bukett, das nussige Réstaromen
ebenso verstromt, wie den Duft von Zimt und reifen Frichten. Er
vereint samtige Kraft mit feinsinniger Eleganz, die ihn zu Gefllgel,
edlem hellem Fleisch, Seefisch, gebratener Ganseleber oder zu
Rohmilchkase wie Mont d'Or, Epoisses, Langres oder dem
legendaren Soumaintrain ideal kombinieren lassen. GroBer
Chardonnay aus dem vergessenen Teil Burgunds.



