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Alkohol: 13.5 Vol %
Trinkbar ab: sofort

Optimale Reife: - 2025+
Restzucker: 0,5 g/1
Bewirtschaftung: Konventionell
Ausbau: Barrique (gebraucht)
Boden: Muschelkalk
Dekantieren: 1

Vergarung: Spontan | Naturhefe
Verschlussart: Naturkork
ManVuin®: Ja

Schwefel: Ja

Schoénung: Filtriert

pH-Wert: 3,15

0,75l
FBU23219
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Chablis 1er Cru »Vaulorent«
Patrick Piuze

Eine exzellente Lage in Chablis. Elegante, intensive Nase, die an
duftige Fruhlingsbluten erinnert, aber auch die grine Wirze des
Kalkbodens von Chablis freisetzt. Uber all dem steht knackig
frische Zitrusfrucht mit der Frische einer Meeresbrise an einem
windigen Tag.

»Vaulorent«ist Opulenz und Korper, weich und fullig,
wohlkonzentriert, rassig in der Saureader, kraftvoll in einer
Mineralitat, die dem Wein RuUckgrat und Charakter verleiht.
Druckvoller Premier Cru-Status am Gaumen. Stahlig und straff,
analytisch rein und prazise im Mundgefuhl, druckvoll und lang
klingt der Wein am Gaumen nach. Kein bequemer Chardonnay,
sondern Chablis. Trinkfreudig und charaktervoll, eigenstandig
und intellektuell komplex im Charakter. Das, was die Franzosen
»Terroir« nennen, ist hier nicht Gerede, sondern praktische
Erfahrung und Realitat. Schmeckt schon heute unwiderstehlich,
legt aber uUber die kommenden 5-8 Jahre an Korper und
Harmonie zu.Limitiert, max. 3 Flaschen pro Kunde.



