
Alkohol: 13 Vol %

Optimale Reife: - 2029+

Restzucker: 0,8 g/l

Bewirtschaftung: Biodynamisch

Ausbau: Holzfass > 300 l

Boden: Granit

Besonderes: Biodyvin® | ungeschönt |

unfiltriert (trüb) | Naturwein

Dekantieren: 1

Vergärung: Spontan | Naturhefe

Verschlussart: Naturkork

ManVuin®: 1

Schwefel: 1

Vegan: Ja

pH-Wert: 3.35

0,75l
FRH23951

Saint-Peray »Saute-Mouton«  

Domaine de Lorient


