Alkohol: 12,9 Vol %

Trinkbar ab: sofort - 2033+
Restzucker: 0,3 g/L
Bewirtschaftung: Biologisch
Ausbau: Edelstahltank

Boden: Morane mit Kalk
Besonderes: Ungeschont | keine
Zusatzstoffe | Naturwein | minimal
geschwefelt

Vergarung: Spontan | Naturhefe
Verschlussart: Naturkork
Vegan: Ja

pH-Wert: 3,35
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»Dézaley« Grand Cru AOC
Les Dryades, Domaine

Die Adega »A Coroa« liegt in Valdeorras in Galizien, ganz oben im
grunen Nordwesten Spaniens. Sie widmet sich einer einzigen
lokalen weiBen Rebsorte, die vor dreiBig Jahren kurz vor dem
Aussterben stand: Godello. Sie liefert einen blutenduftig wirzigen
WeiBwein, wie es ihn in Europa nirgendwo sonst gibt. Saftig und
animierend herb fullt er in mundwassernder Bitterkeit den Mund,
typisch fur autochthone wei3e Rebsorten.

Sein niedriger Schwefel laBt den Wein offen im dichten,
trockenen Mundgefthl wirken. Frisch, kristallklar und reintonig
entfaltet er sich dort, charaktervoll ohne anstrengend zu sein. Ein
aufregend attraktiver und zudem origineller WeiBwein, dessen
rauchig grunliche Wdirze kihl wirkt in einem unaufgeregt
»leisen« Duft, der an grine Krauter und und gelbe Bluten
erinnert, an nassen Stein und sommerliches Heu, gewurzt mit
einem Hauch Anis und Fenchel. In der Saure prasent aber mild, im
pH-Wert so niedrig, daB er die Zunge lang und prazise in
sudlandisch dichter Substanz umhdillt.

Der perfekte Gemusewein. Reizvoller Begleiter veganer und
vegetarischer Gerichte, mediterraner Gemuse- und Fischklche
aller Art. Gibt sich anspruchsvoll vielschichtig, ist einer wie kein
anderer weil aus fast vergessener Rebsorte, und bereichert so
die personliche Geschmackserfahrung nachhaltig.



