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Georgsenf »Classic«
Senfmuhle Georgsenf

Der klassische Senf schlechthin. Handwerklich schonend per
Kaltmahlverfahren aus regionaler gelber und brauner Senfsaat zu
kérnig cremiger Konsistenz vermahlen, die ihm einzigartige
Wurze und Scharfe verleiht. Hier entspricht die Qualitat des
Essigs der Qualitat der Verarbeitung der Senfsaat. Schlechter
Essig im Senf kann alles ruinieren. Senfmduller Jérg Hundorf
verwendet einen Essig, der milde Saure in reintdénigem
Geschmack besitzt und seinen legendaren Senf-Klassiker so zum
Multitalent beim Wurzen und Abschmecken fur jede Art von
Kiche macht. Dieser Senf schmeckt sogar pur auf dem
Butterbrot.

Leute, eBt mehr Senf!l Sauer macht lustig und scharf macht
munter. Besteht aus Wasser, gelber und brauner Senfsaat, gutem
Branntweinessig, Halloren-Siedesalz, Rubenzucker und
GewdUrzen, allesamt aus kontrolliert biologischem Anbau. Einer
der besten seiner Art.



