Alkohol: 13.5 Vol %

Trinkbar ab: sofort

Optimale Reife: - 2030+

Restzucker: 0,3 g/1
Bewirtschaftung: Sustainable
Ausbau: Barrique (neu)

Boden: Urgestein | Basalt
Besonderes: Unfiltriert | ungeschont |
unbehandelt | minimal geschwefelt
Dekantieren: Ja

Vergarung: Spontan | Naturhefe
Verschlussart: Naturkork
ManVuin®: 1

Schwefel: 1

pH-Wert: 3,65

0,75l
CAL18170

www.weinhalle.de

Pinot Noir »Larmes de Grappe |
Sanford & Benedict«
Au Bon Climat

Der rarste und ungewohnlichste Pinot Noir von Au Bon Climat. Es
gibt ihn nur in besonders guten Jahren.

Er wird aus Trauben der altesten Reben des berihmten »Sanford
& Benedict«-Vineyards gekeltert, die Jim Clendenen so prazise
auf den Punkt reif geerntet hat, daB er sie samt Stiel und Stangel
als »wholecluster« verarbeiten konnte. Das typisch burgundische
Weinbereitungsverfahren, das von der Domaine Romanee-Conti
in Perfektion zelebriert wird, verleiht dem Wein durch den langen
Kontakt der Beeren, die noch vollstandig an ihrem Stielgerust
hangen und dort in der Beere zu garen beginnen, nicht nur
ganzlich andere Gerbstoffkonsistenz und Wirkung, sondern auch
eine aromatische Wildheit und Komplexitat, an die man sich erst
gewdhnen muB, wenn man sie vorher noch nicht erlebt hat.

Der Wein Uberzeugt durch eine besonders potente strukturelle
Komplexitat und in seinem aromatisch ungewohnlich atherisch
wirkenden Bukett kann man reife, dunkle Kirsch- und
Cassis-Frucht ebenso entdecken, wie getrocknete Wildkrauter,
Erde, Leder wund frischen, feuchten Waldboden. Ein
anspruchsvoller, komplexer Pinot Noir, der sich faszinierend
»burgundisch« prasentiert, weil er mehr auf Struktur
Transparenz und Komplexitat setzt als auf Frucht, Reife oder
Wucht. In jeder Hinsicht ein groBer Pinot Noir. Eindrucksvoll und
rar, mit Potential fur Jahrzehnte der Reife.



