509
SPEZ1519

www.weinhalle.de

Tiroler Edle | gefullt mit Tiroler Marillen
Tiroler Edle

Die »Tiroler Edle, geflllt« ist das Herzstlick des Sortimentes der
kleinen ambitionierten Schokoladen-Manufaktur im Tiroler
Landeck. In zahlreichen handwerklichen Produktionsschritten
werden hier die Schokoladen noch auf traditionelle Art und
Weise von Konditormeister Hansjorg Haag in kleinen,
Uberschaubaren Mengen von Hand hergestellt: vom BegieBen
der Formen uUber die Zubereitung der Fullung bis hin zum
Versiegeln mit einer weiteren Schokoladeschicht, alles geschieht
hier noch in Handarbeit. Sogar das Einpacken der fertigen
Schokoladen.

Hier kombiniert Konditormeister Hansjérg Haag Milchschokolade
mit einem Kakaoanteil von 39% mit einer raffiniert cremigen
Fallung, in der sonnengereifte Bergmarillen aus dem Tiroler
Oberland bzw. aus dem Vinschgau flr Frische und Aroma sorgen.
Die Fullung besteht aus einer Creme aus Milch- und
Edelbittercouverture,  Frischrahm vom  Tiroler  Grauvieh,
Marillenmark und einem SchuB Marillenedelbrand. Diese
Schokolade enthalt also Alkohol. Es durfte schwer sein, auf dem
Markt ahnlich naturliche, so gekonnt veredelte Schokoladen zu
finden, wie diese. Handwerkliche Spitzenqualitat, die Freude
macht.



