Alkohol: 12.5 Vol %

Trinkbar ab: sofort

Optimale Reife: - 2024+
Restzucker: 0,2 g/L
Bewirtschaftung: Biologisch
Ausbau: Trad. Holzfass

Boden: Sandstein | Keuper
Besonderes: Naturwein. Echter
gemischter Satz. Minimal geschwefelt.
Vergarung: Spontan | Naturhefe
Verschlussart: Drehverschluf
ManVuin®: Ja

Schwefel: Ja

Schoénung: Keine

Vegan: Ja

pH-Wert: 3,35
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Pinot Noir vom Opok
Herrenhof-Lamprecht

Gottfried Lamprecht: Die allerersten Rebstdcke, die ich 2006 hier
am Buchertberg gepflanzt habe, waren Pinot Noir Reben. ,Der
Bub muss verrlckt sein!, haben manche gemeint. Es ist die
wunderbare, aber sehr fordernde Rebsorte, die hier einen
perfekten Platz vorfindet. Die Steiermark ist kuhler als viele
andere Anbaugebiete in Osterreich. Zusammen mit dem
besonderen Kleinklima und den kalkhaltigen Opokbéden am
Buchertberg ergibt sich eine wunderbare Kombination.Alle
unserer Weine werden sehr naturlich gekeltert, ohne zugesetzte,
gezlchtete Hefen vergoren und ohne Eingriffe ausgebaut. Bei
uns garen nur die eigenen Hefen aus dem Weingarten. Gerade
deshalb entstehen Weine, welche die Herkunft noch viel besser
erkennen lassen. Viele unserer Weine lagern in Fassern aus Holz
aus dem eigenen Eichenwald. Damit kommen wir unserem
Terroir, dem Geschmack der Herkunft, noch viel naher. Vor der
Fallung verwenden wir nur eine kleine Dosage von Schwefel um
die Qualitat des Weines zu erhalten.



